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GLOBUS Schwarzbierbrot GLOBUS Oliven-Ciabatta

Roggenmischbrot, mit 1kg=8.93
Schwarzbier gebacken,
1kg=3.27
750 g 2 280¢g
t - T
245 i 250 ¥
~ ,
GLOBUS Donut dunkel GLOBUS Fiirst Piickler
Hefeteigring mit kakao- Sahneschnitte
haltiger Fettglasur, 1kg=11.67

‘ Stiick = 0.93
] 4 stiick
r F
3" 370
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GLOBUS < GLOBUS Pariser Kranz
Zwetschgenkuchen = v Aus Rihrteig, mit Pudding-
. e L5 e P =
Mit Butterstreuseln, A R WJ creme, aulen mit Mandeln e
ein ganzer Kuchen, ity bestreut, ein ganzer - S R
1kg=12.63 Kuchen, 1 kg = 8.22 . ‘h = g
. €A
£ e
pro Stiick 9509 850¢g L
¥ |

Auch als halber
Kuchen erhaltlich
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GLOBUS Saatenbrotchen
Weizenbrétchen, verfeinert mit
Leinsaat und Haferflocken,
Stiick = 0.38

4 kaufn -
nur 3 bezahlen

GLOBUS Weizenbroétchen
Zum Aufbacken,
Stiick =0.17

N
\J- .
e e T
GLOBUS Amerikaner
Schwarz/Weil}

Mit verschiedenen
Motiv-Dekoren,
Stiick =1.75

Wochengerichte

GLOBUS
Kiichenmeister-
frikadelle

mit Fetakase
Uiberbacken,
dazu Tsatsiki
und Pommes
frites

Lecker darf kein
Luxus sein! Darum
bieten wir lhnen
beste Qualitat zu
fairen Preisen.

So entsteht
unser Sushi

s

Putenschnitzel
mit Currydip und
Pommes frites

Kasespatzle
mit kleinem
Beilagensalat

Scholle Finkenwerder Art
dazu Kartoffelsalat

Schweizer Schnitzel
dazu Bratkartoffeln

b

L

NST/KW30/24

Chili con Carne
mit Brotchen

Schweinemedaillons
mit Pilzrahmsauce,
dazu Kartoffelrosti

Putengulasch
mit frischen Champignons
und Semmelknddeln



