
Pasta Bolognese

Kasseler
mit Sauerkraut, dazu 
Kartoffelstampf

Kabeljau 
mit Senf-Dillsauce, 
dazu Butterkartoffeln

Couscous-Salat
mit Paprika, Zwiebeln 
und Granatapfel, 
1 kg = 8.63

Schweinegulasch 
mit Spätzle

Cordon Bleu 
vom Hähnchen, 
mit Erbsen-Möhren- 
gemüse, dazu 
Pommes frites

Junge Küche 
Vegetarisches 
Frikassee mit Reis

Herr Giray,  
Mitarbeiter der Bäckerei

Schweinebraten
mit Kümmel- 
rahmsauce, dazu 
Butterspätzle

Germknödel 
mit süßer Füllung, 
dazu Vanillesauce

800

Restaurant

WochengerichteWochengerichte

Wechselnde TagesgerichteWechselnde Tagesgerichte

Aus unserer  Aus unserer  
EigenproduktionEigenproduktion

MittwochMittwoch

SamstagSamstag

MontagMontag

DonnerstagDonnerstag

DienstagDienstag

FreitagFreitag

850 1090 950

750150
100 g

259
300 g

750 750

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen entnehmen  
Sie bitte den Aushängen in unserem GLOBUS Restaurant.

331010
1.000 g

Meisterbäckerei

GLOBUS Steinofenbrot
Wir verwenden für unser Brot nur täglich 
frisch angesetzten Sauerteig, der über 
20 Stunden reifen muss, Wasser 
Salz und Hefe, das 
schmeckt man

GLOBUS Eiweißbrot
Mit ca. 20 % Eiweiß und 
ca. 5 % Kohlenhydraten, 
1 kg = 6.44

GLOBUS Apfelberliner
Siedegebäck, 
Stück = 1.48

GLOBUS Quarkbällchen
Siedegebäck, 
Stück = 0.60

GLOBUS Streuselkuchen
Mit Butterstreuseln, 
ein ganzer Kuchen, 
1 kg = 6.40

GLOBUS Sahnetorte to go
Verschiedene Sorten, 
1 kg = 9.06

GLOBUS Plunder-Set
Verschiedene Sorten, 
Stück = 1.08

GLOBUS Vollkornbrötchen 
Aus 70 % Weizen- und 
30 % Roggenvollkornmehl, 
Stück = 0.60

GLOBUS Zöpfli 
mit Käse und Speck
Weizenkleingebäck, 
Stück = 0.60
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114545
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450 g

2 Stück 

8 Stück

500 g

je 160 g

6 Stück

3 Stück

3 Stück

215
4 Stück

4 kaufen – 
nur 3 bezahlen

GLOBUS Butter-Rosinen-Brötchen 
Luftig und locker, aus 
Butterhefeteig hergestellt, 
Stück = 0.54

Küchenmeister-Frikadelle
mit Pfefferrahmsauce, 
dazu Kroketten

850

So entsteht unser 
Sauerteigbrot
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